
 

Allergene und Zusatzstoffe: 
 

A) Glutenhaltig F) Milch und Laktose K) Senf 
B) Fisch G) Sesamsamen L) Soja 
C) Krebstiere H) Nüsse M) Weichtiere 
D) Sulfite I) Eier N) Erdnüsse 
E) Sellerie J) Lupine  *) aus Nektar 
 
1 mit Konservierungsstoff 6 mit Süßungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle 11 koffeinhaltig 
2 mit Farbstoff 7 mit Süßungsmittel Acesulfam 12 mit Geschmacksverstärker 
3 mit Antioxidationsmittel 8 mit Phosphat 13 geschwärzt 
4 mit Süßungsmittel Saccharin 9 geschwefelt 14 gewachst 
5 mit Süßungsmittel Cyclamat 10 chininhaltig 15 gentechnisch verändert 
 

Alkoholfreie Getränke 
 

Coca-Cola 2/ 11 0,5l 4,40 
Cola light 2/ 5/ 6/7/ 11  0,33 3,90 
Fanta 2/ 3  0,5l 4,40 
Zitronenlimo 1 0,5l 4,40 
Mezzo Mix 2/ 11 0,5l 4,40 
 

Schorle mit Omas hausgemachtem Sirup: 
Holunder, Kräuter, oder Goldmelisse 

0,5l   4,40 
Apfelsaft- Schorle naturtrüb 0,5l 4,40 
Johannisbeer*- Schorle 0,5l 4,40 
Traubensaft- Schorle 0,5l 4,40 
Rhabarbe*- Schorle 0,5l 4,40 
Orangensaft- Schorle 0,5l 4,40 
 
Mineralwasser Medium/ Still 0,75l 6,90 
 
Tafelwasser  0,3l 2,90 
 0,5l 3,50 
 1,0l 6,90 

 

Bier A) vom Fass  
 

Tegernseer Hell 0,5l 4,30 
 0,3l 3,80 
 

Radler 1) hell 0,5l 4,30 
 0,3l 3,80 
 

Franziskaner Weißbier 0,5l 4,70 
naturtrüb 0,3l 4,10 
 

 

„Russ“ Weißbier mit Limo 1) 0,5l 4,70 
 0,3l 4,10 

Schnäpse 
 

Williams 2 cl 3,40 
Marille 2 cl 3,40 
Obstler 2 cl 3,40 
Enzian vom Grassl 2 cl 3,40 

Bier A) aus der Flasche 
 

Tegernseer Leicht/ Dunkel 0,5l 4,30 
 

Tegernseer Premium Pils 0,33l 3,90 
 

Franziskaner Weißbier leicht 0,5l 4,70 
 

Franziskaner Weißbier dunkel 0,5l 4,70 
 

Franziskaner Weißbier  0,5l 4,70 
Alkoholfrei  
 

  

Offene Weine 9 

 
Grüner Veltliner 9 0,2l 8,20 
Landwein, Österreich 1/8 l 5,90 
  

Weißburgunder 9 0,2l 8,20 
Qualitätswein, Österreich 1/8l 5,90 
 

Zweigelt 9 0,2l 8,70 
Qualitätswein, Österreich 1/8l 6,10 
 

Blauburger 9 0,2l 8,90 
Qualitätswein, Österreich 1/8l 6,20 
 

Weinschorle  0,5l 8,90 
 0,2l 6,20 
 

Kaffee 11), Tee, Kakao 
 
 

Espresso  2,90 
Doppelter Espresso  5,20 
 
Icedpresso Espresso mit Vanilleeis 2 4,50 
 

Cappuccino mit Milch F)  3,90 
Kaffee verkehrt „Latte Macchiato“ F) 4,90 
 

Haferl Milchkaffee F)  4,60 
 

Tasse Kaffee   2,60 
 

Heißer Kakao F) L)  6,20 
 

Haferl Tee in den Sorten: Grün 3,90 
Schwarz, Kräuter, Früchte, Pfefferminze,



 

 
 
 

 
 
 
 
 

Herzlich Willkommen 
 
 
 

Werter Gast! 
 

Da wir Frisch für Sie kochen, können in allen Gerichten  
Spuren von Gluten, Nüssen, Sesam, Soja, Sellerie und Senf enthalten sein! 

 
Wir beraten Sie gerne individuell! 

Daher bitten wir Sie, uns vor Ihrer Bestellung über eventuelle Allergien 
zu informieren! 

 
 
 

Wir wünschen Ihnen 
einen angenehmen Aufenthalt! 

 
 
 

Unsere Öffnungszeiten: 
 

11:30 Uhr bis 14:30 (Küche bis 13:45) Uhr  

und 17:30 Uhr bis 22:30 Uhr (Küche bis 20,45 Uhr) 
 

Montag und Dienstag Ruhetag! 

 
 

  



Für den kleinen Hunger oder Vorweg… € 
 
 

Steirischer Backhenderl– Salat K )  

Bunter gemischter Salatteller, mariniert mit Apfelessig und Kernöl 
umlegt mit gebackenen Hühnerbruststreifen A) Weizen I)  18,20 
 kleine Portion 15,20 

 
 

Bärlauch- Bruschetta A) Roggen H) Mandeln, Pinien F) 

2 Scheiben hausgemachtes Roggen- Sauerteigbrot geröstet, 

mit Bärlauch- Pesto, Tomatenwürfel und Parmesan  10,20 
 
 
 

Rinderbouillon E  mit Frittaten A) Weizen I) F) und Schnittlauch 6,90 
 
 
 

Kalter Braten 
Scheiben vom Schweinsbraten mit Meerrettich 9), 

Essiggemüse, Butter und hausgemachtem Roggen- Sauerteigbrot A) Roggen 13,90 
 
 
 

Bayrischer Wurstsalat aus  der Lyoner 
mit eingelegtem Paprika, Essiggurkerln und blauen Zwiebeln, 

Butter und hausgemachtem Roggen- Sauerteigbrot A) Roggen  10,20 
 Mit Käse 11,80 

 
 

Vom Grill…  
 
 

Altwiener Zwiebelrostbraten D) E) K) 
Rinderrücken Steak medium gegrillt, auf Zwiebelsauce garniert mit Röstzwiebeln, 

als Beilage gebackenen Kartoffeln F) und Speckbohnen F)  29,90 

 kleine Portion 24,20 
 
 
 

Christlwirt-  Burger A) Weizen  

Rinderhacksteak (200g) von der Färse mit Pommes frites, 

hausgemachter Burger Sauce 4, A) Weizenstärke, Schmorzwiebeln, Käse 2, 

und Speck K) 1) Pökelsalz 21,50 
 
 
 

Champignon- Rahmschnitzel  

Gegrilltes Schweineschnitzel mit Champignon- Rahmsauce E) F)   

Butterspätzle A) F) und Beilagensalat K)  19,50 

 kleine Portion 16,20 
 

   



Ausgesuchte Schmankerln € 
 
 

Original Wienerschnitzel  A) Weizen I) vom Kalb kleine Portion 
mit Petersilienkartoffeln F) und Preiselbeeren  28,20 22,90 

vom Schwein  A) Weizen I) mit Kartoffel-Gurkensalat E) K) 18,90 15,80 
 
 
 

Gebratenes  Saiblingsfilet B )  

mit Tomaten- Kapernbutter F), Petersilienkartoffel F und Blattsalat K) 29,90 

 kleine Portion 24,20 
 

Grillfleisch  
2 Stk. marinierte, gegrillte Schweinenackenscheiben 

mit Kartoffel- Gurkensalat E) K), Kräuterbutter F) und Meerrettich 9  15,90 
 
 
 

Veganes  Thai-Gemüse-Curry 
mit Basmatireis und frischer Minze  17,50 

 
 
 

Pinzgauer Käsespätzle  A) Weizen F) I) 
mit Röstzwiebeln und Beilagensalat K)  13,20 

 kleine Portion 11,90 
 

 

Extras: Portion Preiselbeeren  1,00 Portion Pommes  4,20 

 Umbestellung Bratkartoffel 1,90 Portion Bratensauce 1,80 

 Ketchup oder Majo  0,80  Umbestellung Beilagensalat 2,00 

 1 Spalte Zitrone 0,50 1 Kugel Vanilleeis  1,60 
 
 

Und als Nachtisch gibt’s:  
 
 

 

2 Stk.  Palatschinken A) Weizen F) I) mit Marillenmarmelade 

und brauner Butter F)  7,50 

 1 Stück 4,20 
 
 
 

Karamellisierter Kaiserschmarren  A) Weizen F) I) 

(mit oder ohne Rosinen) dazu Zwetschgenröster   13,90 

 kleine Portion 11,60 
 
 

„Zirpresso“  Espresso mit 3 Stk. hausgemachten Zirbenpralinen 5,90 
 
 

„Icedpresso“  Espresso mit 1 Kugel Vanilleeis   4,50 


